Rodkalssalat med tranebaer

Vareforbrug: 5 kuverter
1 gkologisk redkal

0,3 kg. Tranebeer

0,6 kg. Sukker

2 1. vand

Fremstilling:

Rodkélen skares over 1 4 dele, og de snittes fint og kommes 1 en skal.

Der laves en sukkerlage af sukker og vand der koges sammen. Den haldes
henover radkilen og tranebarerne vendes 1.

Salaten kan serveres kold pé julebordet, men den kan ogsi varmes og sa
serveres til juleanden.
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